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K stalgast

NOZ DO GYROSA POTIS

MODEL: H7000, H8000, R9000

777612V01, 777615V01, 777618V01

Instrukcja obstugi - Ttumaczenie oryginalnej instrukcji



1. WSTEP

Drogi Kliencie,

Dziekujemy Ci za zakup urzadzenia do skrawania miesa gyros serii POTIS S. Prosimy o uwazne i doktadne przeczyta-
nie niniejszej Instrukcji. W szczegdlnosci, prosimy o zwrdcenie uwagi na informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz
rozdziat Obstuga urzadzenia. Zapraszamy do kontaktu z nami w przypadku pojawienia sie jakichkolwiek pytan, na kto-
re nie znajdujecie Panstwo odpowiedzi w niniejszej Instrukcji. Mozna sie z nami skontaktowaé¢ w dni powszednie po-
miedzy 8:00 a 16:00. Kiedy bedziecie sie Pafistwo z nami kontaktowaé w sprawie uzyskania dodatkowych informac;ji
lub zamowienia czesci zamiennych poprosimy o podanie numeru seryjnego Panstwa urzadzenia do skrawania miesa.

2.DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Panstwa urzadzenie do skrawania miesa gyros posiada oznakowanie CE i spetnia wymagania nastepujgcej dyrekty-
wy:

Dyrektywa CE
98/37/WE (Maszyny), Zatacznik II1A

Gottingen, 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis






3.0PIS ZAWARTOSCI OPAKOWANIA PRODUKTU

Urzadzenie do skrawania miesa
Adapter

Ostrzatka

Zapasowy bezpiecznik adaptera 2,0 A
Trzpien mocujacy do wymiany ostrza
Dodatkowe akcesoria

Ostrze okragte, gtadkie SATINVR
Ostrze okragte, zgbkowane SATINVR
Profesjonalna ostrzatka

Specjalna stalowa ptytka montazowa
4.ELEMENTY PRODUKTU
4.1. Urzadzenie do skrawania migsa

4.2. Adapter

1.

Ostona przewodu zasilajgcego

urzadzenia
2. Uchwyt urzadzenia

skiem
9.

Sruba mocujaca ostone

Gtowica urzadzenia

Okragte ostrze

Ostona

Ptytka regulacyjna
Zabezpieczenie przed rozpry-

Sruba regulacyjna

10. Przetgcznik

. Przetacznik on / off
. Lampka kontrolna

. Przewdd zasilajacy

. Gtéwny bezpiecznik

. Przewdd do podtaczania urza-
zenia do skrawania miesa



5.DANE TECHNICZNE
5.1. H7000/ 777612

Numer produktu PM1250
Specyfikacja techniczna

Moc silnika 120W
Predko$¢ znamionowa 6500 obr./min
Ciezar urzadzenia 870¢g
Gtebokos$¢ skrawania w regulacji bezstopniowej  0-10 mm
Dzienna wydajnos¢ skrawania 60 kg
Charakterystyka:

* Funkcjonalne, ergonomiczne, higieniczne wzornictwo

* Wytrzymate, bardzo lekkie

 tagodna aktywacja kontrolowana przez mikroprocesor
* Odporny na zuzycie przetgcznik

 Zabezpieczenie przed rozpryskiem (Patent)

* Wyprodukowano w Niemczech

Kompletny produkt obejmuje

* Urzadzenie do skrawania migesa H7000
e Adapter 230V / 50 Hz

e Zapasowe bezpieczniki do adaptera

e Ostrzatka

 Specjalna stalowa ptytka montazowa

* Instrukcja obstugi

* Ciezar paczki: 5 kg

5.2. H8000/ 777615

Numer produktu PM1550
Specyfikacja techniczna

Moc silnika 200 W
Predkos¢ znamionowa 7500 obr./min
Ciezar urzadzenia 930g¢g
Gtebokos¢ skrawania w regulacji bezstopniowej 0-10 mm
Dzienna wydajnos$¢ skrawania 90 kg
Charakterystyka:

* Funkcjonalne, ergonomiczne, higieniczne wzornictwo

¢ Wodoodporne

e Okragte ostrze Dick

* Wytrzymate, bardzo lekkie

 tagodna aktywacja kontrolowana przez mikroprocesor
* Odporny na zuzycie przetgcznik

* Zabezpieczenie przed rozpryskiem (Patent)

* Wyprodukowano w Niemczech

Kompletny produkt obejmuije:

* Urzadzenie do skrawania migsa H8000
e Adapter 230V / 50 Hz

* Zapasowe bezpieczniki do adaptera

* Ostrzatka

* Specjalna stalowa ptytka montazowa

* Instrukcja obstugi

* Cigzar paczki: 5 kg



5.3. R9000/ 777618

Numer produktu z programem mycia PM1850

Specyfikacja techniczna

Moc silnika 250 W
Predkos¢ znamionowa 8500 obr./min
Ciezar urzadzenia 930g
Gtebokos¢ skrawania w regulacji bezstopniowej 0-10 mm
Dzienna wydajnos¢ skrawania 200 kg
Charakterystyka:

e W petni automatyczny program mycia

* Funkcjonalne, ergonomiczne, higieniczne wzornictwo

* Wodoodporne

e Okragte ostrze Dick

* Wytrzymate, lekkie

* tagodna aktywacja kontrolowana przez mikroprocesor
e Odporny na zuzycie przetgcznik

* Zabezpieczenie przed rozpryskiem (Patent)

* Wyprodukowano w Niemczech

Kompletny produkt obejmuje:

* Urzadzenie do skrawania migsa R9000
e Adapter 230V / 50 Hz

* Zapasowe bezpieczniki do adaptera

* Ostrzatka

* Specjalna stalowa ptytka montazowa
¢ Instrukcja obstugi

* Cigzar paczki: 5 kg

6. 0BSLUGA URZADZENIA
6.1. Czynnosci wstepne
Ustawié adapter w poblizu strefy roboczej. Chronié¢ adapter przed zbyt wysoka temperaturg!

1. Najpierw nalezy podtgczy¢ przewdd do adaptera, a nastepnie
podtaczy¢ jego wtyczke do gniazda zasilajgcego.

2. Przestawic przetgcznik do pozycji ,on”. Lampka kontrolna zasi-
lania zapala sie na czerwono.

Teraz urzadzenie do skrawania miesa jest gotowe do pracy

Przed wiaczeniem urzadzenia do skrawania miesa nalezy zawsze upewnic sig, ze jego ostona jest zamontowana
przed okragtym ostrzem. W celu przeprowadzenia konserwacji urzadzenia nalezy zawsze odtaczy¢ zasilanie od
urzadzenia! Wtyczke urzadzenia nalezy odiaczy¢ od gniazda zasilajgcego!
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6.2. Czynnosci wstepne
Ustawi¢ adapter w poblizu strefy roboczej. Chroni¢ adapter przed zbyt wysoka temperaturg!
1. Najpierw nalezy podtgczy¢ przewdd do adaptera, a nastepnie podtgczy¢ jego wtyczke do gniazda zasilajgcego.
2. Przestawic¢ przetacznik do pozycji ,on". Lampka kontrolna zasilania zapala sie na czerwono. Teraz urzadzenie
do skrawania miesa jest gotowe do pracy.

W celu doktadnego oczyszczenia mozna réwniez zdjaé ostone. Najpierw nalezy odigczyé wtyczke urzadzenia od
gniazda zasilajagcego, nastepnie zdjaé ostone i ponownie podtaczyé wtyczke do zasilania. Nalezy zwrécié¢ szczegol-
na uwage, aby nic nie dotykato obracajgcego sie ostrza! Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie zbyt wysokiej
temperatury! Nie nalezy czysci¢ glowicy urzadzenia oraz ostrzy za pomoca ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzié¢
nieprzywierajacej powtoki

4.2 Funkcjonowanie urzadzenia

1. Aby urzadzenie pracowato nalezy caty czas trzymac przycisk przetgcznika wcisniety. Jezeli uzytkownik chce
wytaczy¢ urzadzenie wystarczy tylko zwolni¢ przycisk przetacznika.
2. Istnieje mozliwos$¢ regulacji grubosci skrawania miesa poprzez dostosowanie odlegtosci pomiedzy ptytka regu-
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lacyjna oraz okragtym ostrzem skrawajgcym. Mozna zmieni¢ ustawienia za pomocga srub regulacyjnych. Regu-
lacja jest ptynna (bezstopniowa).

3. Podczas procesu skrawania miesa istnieje niebezpieczeristwo wystgpienia rozpryskow ttuszczu i wody! Kiedy
ostrze urzadzenia sie obraca zgromadzony ttuszcz i woda moga pryskaé na boki. Dlatego podczas uruchamia-
nia urzadzenia nalezy pamietaé, ze ostrze musi byé skierowane w dét, jak pokazano na rysunku.

4. Mieso nalezy skrawac¢ od géry do dotu.

5. Pozycja czyszczenia urzadzenia (,do géry nogami”): urzadzenie przejdzie w tryb czyszczenia po aktywac;ji prze-
tacznika. W tej pozyciji nie nalezy skrawaé miesa!

Podczas procesu skrawania migesa nalezy zachowaé szczegoélng ostroznosé, aby nie dotknaé ostrzem urzadzenia
do stalowej tacki.

4.3 Czyszczenie / Higiena

Podczas uzytkowania elektrycznego recznego urzadzenia do skrawania miesa zawsze nalezy dbac¢ o higiene! Re-
gularne czyszczenie urzadzenia jest niezbedne! W tym celu nalezy ustawi¢ dwa pojemniki do czyszczenia w poblizu
miejsca pracy urzadzenia. Utatwia to regularne czyszczenia urzadzenia przed kolejnym jego uzyciem. Nalezy na-

petni¢ jeden z pojemnikéw goraca woda i doda¢ jednego z dostepnych na rynku ptynéw do zmywania naczyn. Drugi
pojemnik nalezy napetni¢ czysta, zimng woda. g



1. Umiesé gtowice urzadzenia w pojemniku z gorgcg wodg i uruchomié przetacznik.Urzadzenie do skrawania mie-
sa samo sie oczysci. Program czyszczenia trwa okoto pét minuty. Program mozna zakonczy¢ w dowolnym
momencie, wyjmujac gtowice urzadzenia z pojemnika i wciskajac przetacznik.

2. Po zakonczeniu mycia nalezy wyja¢ gtowice urzadzenia z pierwszego pojemnika i wtozy¢ jg do drugiego pojem-
nika, a nastepnie ponownie przeprowadzi¢ program czyszczenia zgodnie z opisem w punkcie 1. Proces ten jest
niezbedny do usuniecia pozostatosci srodka myjgcego.

3. Aby ponownie uruchomic¢ urzadzenie, nalezy upewnic sie, ze ostona jest zamocowana. Nalezy odczekac chwile,
aby umozliwi¢ urzadzeniu wyschniecie. Nastepnie nalezy ponownie wyregulowaé¢ grubos¢ skrawania miesa.
W celu doktadnego oczyszczenia mozna réwniez zdjaé ostone. Najpierw nalezy odtaczy¢ wtyczke urzadzenia od
gniazda zasilajacego, nastepnie zdja¢ ostone i ponownie podtaczyé wtyczke do zasilania. Nalezy zwrécié¢ szczegol-
na uwage, aby nic nie dotykato obracajacego sie ostrza! Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie zbyt wysokiej
temperatury! Nie nalezy czysci¢ gtowicy urzadzenia oraz ostrzy za pomoca ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzié¢
nieprzywierajacej powtoki!

7.0STRZE

7.1. Ostrzenie ostrza

Aby zapewni¢ wydajng prace urzadzenia przez dtugi czas nalezy regularnie ostrzy¢ okragte ostrze urzadzenia (za
kazdym razem po skrojeniu okoto 40 kg miesa). Aby naostrzy¢ ostrze nalezy postepowac zgodnie z podang nizej
procedura:
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1. Ustawic¢ urzadzenie w pozycji pionowej. Pchna¢ ptytke regulacyjng do konca zgodnie z kierunkiem wskazywa-
nym przez strzatke.

2. Wiaczy¢ urzadzenie i ostrzy¢ od wewnetrznej skos$nej strony (wazne!) ostrza od dotu przechylajagc ostrzatke pod
katem okoto 15 stopni, nie uzywajgc zbyt duzej sity. Nalezy kontynuowac ostrzenie do czasu, az wokot ostrza
pojawi sie cieniutka warstewka pytku. Podczas ostrzenia przesuwacé ostrzatke w goére i w dot.

3. Po naostrzeniu wewnetrznej strony ostrza zblizy¢ ostrzatke do ostrza od gory na kilka sekund i usungc¢ nieréw-
nosci z zewnetrznej strony, nie naciskajgc zbyt mocno.

4. Ostrze jest w prawidtowy sposob ostrzone.

5. Ostrze jest ostrzone w sposéb nieprawidtowy i co za tym idzie nieskuteczny.

Nalezy chroni¢ oczy przed iskrami, ktére moga powsta¢ podczas procesu ostrzenia. Po zakoriczeniu ostrzenia na-
lezy oczysci¢ ostrze! Dodatkowo, nalezy umy¢ ostrzatke, uzywajac do tego celu ptynu do zmywania naczyn!

7.2. Wymiana ostrza

Nawet tak dobrej jakosci ostrze jakie zostato przewidziane dla urzadzenia do skrawania miesa firmy POTIS powin-
no by¢ co jaki$ czas wymieniane na nowe, jezeli jest ono regularnie uzytkowane!

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilajgcego w energie elektryczng. Wyjgé wtyczke urzadzenia z gniazda zasila-
jacego! Pchna¢ ptytke regulacyjng do korca zgodni?oz kierunkiem wskazanym przez strzatke.



6.
7.

. Ustawi¢ urzadzenie w trybie konserwaciji i zdjgé ostone.
. Aby zapobiec obracaniu sie ostrza zabezpieczy¢ je wktadajgc dostarczany w komplecie z urzgdzeniem trzpien

mocujgcy w otwor w okragtym ostrzu, jak pokazano na rysunku.

. Za pomocg metalowego krgzka / monety odczepi¢ dysk mocujgcy obracajgc w lewo.
. Usunac¢ dysk mocujacy. Teraz mozna zdja¢ okragte ostrze. Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosé, ostrze jest

bardzo ostre!
Na miejsce wyjetego ostrza umiesci¢ nowe ostrze. Logo powinno by¢ widoczne na goérnej stronie ostrza.

Aby ponownie zmontowa¢ urzadzenie nalezy postepowac zgodnie z procedurg demontazu, wykonujgc wszyst-
kie czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Przed rozpoczeciem wymiany ostrza nalezy odtagczyé¢ urzadzenie od zZrédia zasilajagcego w energie elektryczna.
Wyjaé wtyczke urzadzenia z gniazda zasilajagcego!

8. AKCESORIA / CZESCI ZAMIENNE

8.1. S120Plus, S 150 Plus i S 180 Plus

1. Przewdd zasilajgcy z ostong
2. Panel tylny (komplet) z ptytka przetgcznika, itp.
3. Uszczelka @ 32



4. Uchwyt
5. Wkret z tbem wpuszczanym
6. Sruba M3
7. Ptytka przetgcznika
8. Silnik + jednostka centralna (zestaw)
9. Sruba mocujgca ostone
10. Gtowica urzadzenia
11. Okragte ostrze, gtadkie, SATINVR
Okragte ostrze, zabkowane, SATINVR
12. Dysk mocujacy
13. Ostfona
14. Plytka regulacyjna (ze $ruba regulacyjng, itp.)
15. Sruba mocujgca dysk M3
16. Przewdd
17. Zabezpieczenie
18. Jednostka tylna
19. Sruba mocujagca do jednostki srodkowe;j
20. Jednostka srodkowa
25. Sruba M6
26. Ostona gumowa na zabezpieczeniu przed rozpryskiem
27. Metalowa ptytka do zabezpieczenia przed rozpryskiem
28. Dysk mocujacy do zabezpieczenia przed rozpryskiem
31. Elektronika (S 120 Plus)
Elektronika (S 150 Plus)
Elektronika (S 180 Plus)
9.INFORMACJE OGOLNE
9.1. Odpowiedzialnosé
Producent urzagdzenia rezerwuje sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji bez wczesniejszego powiado-
mienia. Firma POTIS nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne btedy lub nieprawidtowosci, ktdre moga pojawic sie w
niniejszej Instrukcji. Producent nie ponosi réwniez zadnej odpowiedzialnosci za szkody posrednie, ktére moga by¢
spowodowane przez niniejszy produkt lub w zwigzku z uzywaniem niniejszej Instrukcji w zakresie przewidzianym
przez obowigzujace przepisy prawne. 8.2 Prawa autorskie

Prawa autorskie dotyczace niniejszej Instrukcji obstugi sg wtasnoscia firmy POTIS. Niniejsza Instrukcja obstugi jest

przeznaczona wytgcznie dla uzytkownikow urzadzenia do skrawania miesa gyros. Jakiekolwiek kopiowanie, powie-
lanie, publikowanie, rozprowadzanie lub udostepnianie niniejszej Instrukcji obstugi osobom trzecim bez autoryzac;ji
producenta, zaréwno catosciowe jak i czesciowe, jest zabronione.

9.2. Warunki prawne
Przeznaczenie urzadzenia

Niniejsze urzadzenie POTIS do skrawania miesa gyros moze by¢ wykorzystywane wytgcznie w celu skrawania lub
rozdrabniania miesa gyros; skrawanie powinno odbywa¢é sie w kierunku pionowym, od goéry do dotu. Przeznaczenie
urzadzenia obejmuje rowniez regularne czyszczenie produktu oraz przeprowadzanie czynnosci zwigzanych z wyma-
gang konserwacjg urzadzenia.

Gwarancja i Odpowiedzialnos¢

W przypadku jakichkolwiek sytuacji powigzanych z gwarancjg na urzadzenie nalezy sie skontaktowac bezposrednio z
producentem urzadzenia. Gwarancja firmy POTIS na urzadzenie obejmuje defekty materiatowe lub powstate podczas
procesu produkcyjnego przez okres 12 miesiecy od daty zakupu urzadzenia. Aby wnies¢ roszczenia gwarancyjne na-
lezy przedstawi¢ dowdd zakupu.

Awarie i uszkodzenia podlegajgce $wiadczeniom gwarancyjnym powinny by¢ usuniete w zakresie warunkéw gwa-
rancji opisanych w niniejszym dokumencie. Jakiekolwiek szkody czy warunki stanowigce zagrozenie dla funkcjono-
wania urzgdzenia powstate w wyniku niezastosowania sie przez uzytkownika urzadzenia do wskazéwek zawartych w
niniejszej Instrukcji obstugi, w wyniku nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia lub manipulowania przy urzadzeniu
przez osoby trzecie nie podlegajg swiadczeniom gwarancyjnym. W takich sytuacjach odpowiedzialno$¢ ponosi uzyt-
kownik urzadzenia. Jakiekolwiek zmiany, modyfikacje lub manipulacje przy urzadzeniu przeprowadzane przez osoby
nie posiadajgce autoryzacji do tego typu dziatan rowniez uniewazniajg gwarancje. W sytuacjach, kiedy zgtoszona
awaria podlega $wiadczeniom gwarancyjnym decyzja co do naprawy lub wymiany urzadzenia nalezy do producenta.
Miejsce swiadczenia tej ustugi zostanie wybrane wedtug uznania producenta. Niniejsza gwarancja jest wytgczna i
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zastepuje wszelkie pisemne, ustne lub dodatkowe gwarancje. Niniejsza gwarancja stanowi wytaczne prawo uzytkow-
nika i wytaczna odpowiedzialno$é z naszej strony w odniesieniu do bedgcego przedmiotem tej gwarancji produktu.
Roszczenia z tytutu gwarancji dodatkowych, ktére mogg powstaé w zwigzku z korzystaniem z produktu, nie beda
akceptowane.

W Zzadnym wypadku nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wtérne lub posrednie, ktére mogga po-
wstaé w wyniku uzytkowania zakupionego od nas produktu lub w zwigzku z tym produktem.

Naprawy wykonywane w ramach gwarancji nie przedtuzajg zasadniczego okresu gwarancyjnego produktu. Firma
POTIS nie zapewni produktu zastepczego podczas czynnosci naprawczych wykonywanych w ramach gwaranciji.
Nadawca ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody transportowe lub straty powstate podczas przesytania produktu do
firmy POTIS.

Producent, firma POTIS zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych majacych na celu udoskonale-
nie produktu oraz do wprowadzania innowacji technologicznych.

9.3. Zwroty i procedury Swiadczen gwarancyjnych

Roszczenia gwarancyjne muszg by¢ sktadane podczas okresu gwarancyjnego i muszg przyby¢ na czas do siedziby
naszej firmy.

Jesli produkt wymaga przestania do nas w celu naprawy i / lub regulacji, nalezy uzyska¢ nasza uprzednig zgode.
Wszystkie materiaty przestane do nas w celu kontroli lub / i naprawy w ramach gwarancji powinny by¢ ubezpieczone
na wskazang przez nas metode transportu.

Prosimy o podanie numeru seryjnego urzadzenia do skrawania migsa w przypadku jakichkolwiek roszczen gwaran-
cyjnych. Rozstrzygniecia ogdlne i ostateczna decyzja dotyczgca okreslenia przyczyny i rodzaju wad w kazdym przy-
padku nalezg do nas.
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